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一、基本情况

受江门市江海区市场监督管理局委托，我单位承接2021年江门市江海区五月生产环节食品安全监督抽检任务，实际共完成53批次样品的抽检任务，其中监督抽检51批次，风险监测2批次。涉及江门市江海区生产环节的糕点、罐头、酒类、粮食加工品、其他食品、肉制品、食用油、油脂及其制品、水产制品、速冻食品、糖果制品、调味品共11个食品大类、18个食品细类。经检验，监督抽检51批次，合格49批次，合格率为96.08%，风险监测抽检2批次，风险发现率为100%。35家受检单位中有两家被抽样单位中发现不合格产品，两家被抽样单位发现问题样品。

本期2021年度5月份的生产环节食品检验任务包括生产企业抽检及小作坊抽检。
2、 抽样检验情况分析

（一）受检单位业态抽检情况

本期抽样检验覆盖江门市江海区35家受检单位，涉及生产企业及小作坊两种业态。其中生产企业抽检17家受检单位，抽检31批次样品，样品占比58.49%；小作坊抽检18家受检单位，抽检22批次样品，样品占比41.51%。具体抽检情况详见表1。

表1 受检单位业态抽检情况表

	单位业态
	监督抽检批次
	不合格批次
	不合格率
	风险监测批次
	问题批次
	问题发现率

	生产企业
	22
	1
	4.55%
	0
	0
	/

	小作坊
	29
	1
	3.23%
	2
	2
	100.00%

	合计
	51
	2
	3.92%
	2
	2
	100.00%


（二）各食品大类抽检情况

本期抽检涉及生产环节的糕点、罐头、酒类、粮食加工品、其他食品、肉制品、食用油、油脂及其制品、水产制品、速冻食品、糖果制品、调味品共11类食品大类。经检验，肉制品发现不合格2批次，其他食品发现问题样品2批次。各食品大类的抽检情况详见表2-1、表2-2。

表2-1 各食品大类的监督抽检情况

	食品大类
	抽检批次
	不合格批次
	不合格率

	糕点
	2
	0
	0.00%

	罐头
	1
	0
	0.00%

	酒类
	1
	0
	0.00%

	粮食加工品
	5
	0
	0.00%

	其他食品
	7
	0
	0.00%

	肉制品
	23
	2
	0.00%

	食用油、油脂及其制品
	2
	0
	0.00%

	水产制品
	1
	0
	0.00%

	速冻食品
	1
	0
	0.00%

	糖果制品
	6
	0
	0.00%

	调味品
	2
	0
	0.00%

	合计
	51
	2
	3.92%


表2-2 各食品大类的风险监测情况

	食品大类
	抽检批次
	问题批次
	问题发现率

	其他食品
	2
	2
	100.00%


（三）各食品细类抽检情况

本期抽检涉及生产环节的糕点、罐头、酒类、粮食加工品、其他食品、肉制品、食用油、油脂及其制品、水产制品、速冻食品、糖果制品、调味品共11个食品大类、18个食品细类。各食品细类的抽检情况详见表3-1、表3-2。

表3-1 各食品细类的监督抽检情况

	食品细类
	抽检批次
	不合格批次
	不合格率

	白酒、白酒(液态)、白酒(原酒)
	1
	0
	0.00%

	大豆油
	1
	0
	0.00%

	发酵面制品
	3
	0
	0.00%

	糕点
	2
	0
	0.00%

	果冻
	1
	0
	0.00%

	酱卤肉制品
	2
	1
	50.00%

	酱油
	2
	0
	0.00%

	其他谷物粉类制成品
	2
	0
	0.00%

	其他罐头
	1
	0
	0.00%

	其他食品
	7
	0
	0.00%

	巧克力、巧克力制品、代可可脂巧克力及代可可脂巧克力制品
	2
	0
	0.00%

	食用植物调和油
	1
	0
	0.00%

	速冻调理肉制品
	1
	0
	0.00%

	糖果
	3
	0
	0.00%

	调理肉制品(非速冻)
	2
	0
	0.00%

	熏烧烤肉制品
	4
	1
	25.00%

	腌腊肉制品
	15
	0
	0.00%

	盐渍鱼
	1
	0
	0.00%

	合计
	51
	2
	3.92%


表3-2 各食品细类的风险监测情况

	食品细类
	抽检批次
	问题批次
	问题发现率

	其他食品
	2
	2
	100.00%


3、 项目情况分析

综合国家市场监督管理总局、各省市场监督管理局食品安全抽检情况通报及我单位抽检发现，生产环节食品中发现的不合格项目主要为食品标签、菌落总数等。近年来，我单位抽检时发现食品标签和菌落总数也经常检出不合格产品。建议可适当增加预包装食品的食品标签进行监督抽检。

本期抽检发现2批次不合格产品及2批次问题样品，2批次不合格产品分别为1批次酱卤肉制品的菌落总数不合格和1批次熏烧烤肉制品的菌落总数不合格；2批次问题样品为其他食品的肠衣中检测出呋喃西林代谢物。
不合格原因分析：

菌落总数是指示性微生物指标，并非致病菌指标，是判定食品被细菌污染的程度，反映食品的新鲜程度和卫生状况的重要微生物指标之一。

菌落总数不合格的主要原因：①部分企业对车间环境卫生和个人卫生重视不够，企业整体卫生状况较差，工人卫生意识薄弱；②原辅料卫生质量控制不严、生产设备清洗消毒工作不到位、包装材料消毒不彻底等；③未进行有效的出厂质量控制等；④贮存条件达不到要求。

4、 监管建议

1、建议继续加强对生产环节食品质量的监管，规范行业行为，从而进一步提高产品质量水平。

2、建议加大生产环节的抽检覆盖率，增强监督抽检的力度，增加抽检的食品类别以及检测项目。

3、建议对风险较高的产品类别及检验项目加大抽检力度，以提高经营单位的重视。检验项目如食品标签、菌落总数等。
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